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Regionale Produkte 
r e g i o n a l  p r o d u c t s
Nachhaltigkeit und das Schonen von Ressourcen liegen uns 
sehr am Herz. Deshalb arbeiten wir bevorzugt mit ausgewählten 
und lokalen Lieferanten zusammen.
Sustainability and the conservation of resources are very important to us. 
That is why we prefer to work with selected and local suppliers.

Nur 15 km entfernt vom Alpenpark verarbeitet das 
Frischeteam "Geschwister Kluth" beste Gemüse 
und Salate aus überwiegend lokalem Anbau.
Only 15km away from the Alpenpark, the fresh produce team 
"Geschwister Kluth" processes the best vegetables and salads 
from predominantly local cultivation.

In direkter Nachbarschaft vom Alpenpark liegt der 
Obsthof Kallen, der uns mit frischem Steinobst 
von eigenen Plantagen beliefert.
Kallen Fruit Farm, in the immediate vicinity of the Alpenpark, 
supplies us with fresh stone fruit from its own plantations.

Unsere Hausmetzgerei Heiner Weiss verarbeitet 
regionale Rohprodukte aus kleinbäuerlichen 
Familienbetrieben zu hochwertigen Spezialitäten.
Our in-house butchery, Heiner Weiss processes regional raw 
products from small family farms into high-quality specialities.



Gipfelbuf fe t
S u m m i t  B u f f e t

* Beim Gipfelbuffet speisen Kinder bis 5 Jahre kostenfrei.
Kinder von 6 bis 13 Jahren zahlen die Hälfte.

Regionale Produkte
r e g i o n a l  p r o d u c t s

Salate, Vorspeisen und Dips   Salads, Starters and Dips
Vorspreisen wie marinierter Tafelspitz, Crostini und Artischocken-
herzen in Zitronenvinaigrette. Große Salatauswahl mit Blatt-
salaten und verschiedenen marinierten und unmarinierten 
Rohkostsalaten, Kräutern, Toppings, Dips und hochwertigen 
Essigen und Ölen. Dazu ein reichhaltig gefüllter Brotkorb mit 
rustikalem Bergbauernbrot und unterschiedlichen Landbroten. 

Starters like marinated boiled fi llet, crostini and artichoke hearts in lemon 
vinaigrette. A large selection of salads with leafy green and various marinated and 
unmarinated raw vegetable salads, herbs, toppings, dips and high value vinegars 
and oils. In addition, a large Bread-Box with mountain farmer‘s bread, and various 
country breads.

Hauptspeisen   Main Courses
Täglich wechselnde Fleisch- und Fischgerichte, Gegrilltes und 
vegetarische Speisen nach Wahl des Küchenchefs. Täglich gesetzt 
sind unsere Pinzgauer Kasnocken und unser zart geschmorter 
Spanferkelbraten. Dazu servieren wir traditionelle Beilagen, einen 
veganen Schmortopf und eine Tagessuppe.

Daily changing meat dishes, grilled and vegetarian dishes of the chef‘s choice. 
Our „Pinzgauer Kasnocken“ - traditional egg noodles with alpine pasture 
cheese - and our tenderly braised roast suckling pig are served daily. 
We also serve traditional side dishes, a vegan stew and a soup oft he day.

Dessert   Dessert
Unser beliebter Kaiserschmarrn mit Rosinen, Vanillesauce, 
Apfelkompott und Zwetschgenröster. Süße Schmankerl runden 
den kulinarischen Streifzug durch das Gipfelbuffet ab.

Our favorite cut-up and sugared pancake with raisins, custard, apple and plum 
sauce. Sweet delicacies round off the culinary venture through the summit buffet.

Unlimitierte Auswahl
Inklusive Salatbuffet und Dessertauswahl 33,90 € pro Person*

Unlimited selection 
Including salad buffet and choice of desserts



Getränke  D r i n k s

Bier & Alkoholische Getränke Beers & Alcoholic Drinks

Allgäuer Büble Bayrisch Hell	 0,3 l	 3,90
	 0,5 l	  5,90

Alm Radler	 0,5 l	 5,90
Radler mit Almdudler

Alm Büble	 0,5 l	 5,90
Weizen mit Almdudler

Allgäuer Büble Weißbier	 0,3 l	  3,90
	 0,5 l	  5,90
Oberdorfer Hell	 0,33 l	 3,90
Schöfferhofer Grapefruit	 0,33 l	 3,90
Allgäuer Büble Weißbier alkoholfrei  alcohol free	 0,5 l	 5,90
Sion Kölsch  (Typically Cologne)	 0,33 l	 3,90
Schlösser Alt  (Typically Düsseldorf)	 0,33 l	 3,90
Jever FUN alkoholfrei  alcohol free	 0,33 l	 3,90
Jever FUN Zitrone alkoholfrei  alcohol free	 0,33 l	 3,90

Alpen Spritz		  7,50
Himbeer, Rhabarber, Limette und Prosecco

Alm Hugo		  7,50
Almdudler, Holunderblüte, Limette, Minze und Gin

Winter Tonic		  7,50
Beeren der Saison mit einem Hauch Zimt, Tonic Water und Gin

Alkoholfreie Getränke Non-Alcoholic Drinks		
Almdudler 1	 Flasche 0,35 l	 4,50
Pepsi Cola 1,14, Pepsi Cola max 1,9,14	
Mirinda 1, 7Up 1	 Flasche 0,33 l	 3,90
Selters classic sparkling water	 Flasche 0,33 l	 3,50
	 Flasche 0,75 l	 7,50
Selters naturell still water 	 Flasche 0,33 l	 3,50
	 Flasche 0,75 l	 7,50
Apfelschorle	 Flasche 0,33 l	 3,90
Goldberg & sons Tonic Water 16	 Flasche 0,2 l	 4,20
Goldberg & sons Bitter Lemon 1	 Flasche 0,2 l	 4,20
Orangen-, Apfel-,		
Johannisbeer-, Maracujasaft juices	 Flasche 0,2 l	 3,50
Eistee Iced Tea	 Flasche 0,33 l	 4,50

Almquelle Homemade lemonade	 0,5 l	 5,90
Hausgemachte Limonaden eisgekühlt
Tonka-Brombeere
Rhabarber-Erdbeere
Limette-Maracuja

Kaffee und Spezialitäten Coffee and Specialities		
Espresso 14		  2,30
Kaffee Crème 14  		  3,00
Cappuccino 14		  3,20
Latte Macchiato 14		  3,70
Milchkaffee 14 White coffee		  3,90
Heiße Schoki (mit Sahne + 0,30 €) Hot Chocolate		  3,70	
Glas Tee, verschiedene Sorten 14 Glass of Tea, various kinds	 3,20



Feine Spirituosen aus der Brennerei Birkenhof  
Fine spirits from the distillery Birkenhof
im Cognacfass gereift 40% Vol

Alte Williamsbirne Old Williams pear	 2 cl	 3,90
feine reife Birne, vollmundig- ausdrucksstark 
DLG Prämierung beste Spirituose 2022

Alte Quetsch Old plum	 2 cl	 3,90
vollfruchtig, dezente Bittermandel, harmonische Fruchtigkeit

Alte Kirsche Old cherry	 2 cl	 3,90
elegante Kirschnote, dezente Steintöne, harmonisch gelagert

Alte Himbeere Old Raspberry	 2 cl	 3,90
vollfruchtig-beerig, Himbeere pur

Alte Marille Old apricot	 2 cl	 3,90
eine Marillen-Noten, dezente Bittermandel, vollmundig
DLG Prämierung 2020 Gold

Haselnuss 32 % Vol  Hazelnut	 2 cl	 3,90
ine vielfach prämierte Spirituose, ein echter Schatz aus der Birkhof Destille. 
Charakter: geröstete Nüsse, Vanille, Nougat, vollmundig, feine Süße
DLG Prämierung 2020 Gold

Edle Liköre auf Basis bester Rohstoffe Noble liqueurs
EIER Liqueur Advocaat				               2 cl	       3,90
verfeinert mit einem Hauch Himbeere „Eierlikör des Jahres 2023“

Haselnuss Liqueur Hazelnut Liqueur	 2 cl	 3,90
Harmonischer Edellikör, Haselnuss, Nougat, Nusskuchen, Gebrannte Mandeln
Gold Prämierung IWS 2023 

Cassis Likör Cassis Liqueur	 2 cl	 3,90
fruchtig, saftig, frisch: Dieser Cassis-Likör ist Schwarze Johannisbeere pur!

Kräuterschnaps herbal spirits
Ramazzotti 3	 4 cl	 5,90
Averna 	 4 cl	 5,90
Jägermeister	 4 cl	 5,90

Zum Ausklang des Abends freuen wir uns auf Dich in der 
Pistenlounge, an unserer Bar im Hotel Fire & Ice. Eine große 
Cocktailauswahl und erlesene Spirituosen stehen für Dich bereit.

Skilehrer-innen Einkehrschwung3 x 2 cl feine Edelbrändenur 22,90 €

Unser Schnapserl Hut zum geistreichen Abschluss



Weißwein W h i t e  W i n e

Weinschorle 3

mit unseren offenen Weinen 	 Karaffe 0,2 l	 6,00
Wine Spritzer with our open wines

Grauburgunder, trocken 3	 Karaffe 0,2 l	 7,50
Weingut Kessler-Zink, Rheinhessen	 Flasche 0,75 l	 24,50
dry Kessler-Zink vineyard, Rheinhessen

Riesling Espenhof, feinherb 3	 Karaffe 0,2 l	 8,50
Espenhof, Rheinhessen	 Flasche 0,75 l	 28,50
medium dry Espenhof, Rheinhessen

Grauburgunder Kabinett, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 32,00
„Oberbergener Bassgeige“	
Baden, Winzergenossenschaft Oberbergen
dry Baden, wine growers association Oberbergen	

Grüner Veltliner vom Haus, trocken	 Flasche 0,75 l	 31,50
Weingut Pfaffl, DAC, Österreich
Weiß, frisch und saftig mit fülligen Aromen von Orange, Mandarine, Pfirsich und Apfel.

dry Vineyard Pfaffl, DAC, Austria	 	

Wien.1, Weißweincuvée, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 32,50
Weingut Pfaffl, DAC, Österreich
Der grüngelb schimmernde Wien.1 duftet zart nach hellem Steinobst und weißen 
Blüten. Saftig-fruchtig und doch von beschwingter, leichter Textur am Gaumen. 

dry Vineyard Pfaffl, DAC, Austria

Kremser Goldberg, trocken  3	 Flasche 0,75 l	 34,50
Winzer Krems, Kremstal, QbA, Österreich
Klassisches Fruchtbouquet. Kräftiger, nuancierter Geschmack, lebendiger Säurespiegel. 

dry Winemaker Krems, Kremstal, QbA, Austria



Grüner Veltliner, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 36,50
Weingut Prechtl, Weinviertel Längen, Österreich
Mittleres gelbgrün, in der Nase klar pfeffrig und kernig, leichte exotische Noten 
mit etwas Stachelbeere, optimale Stilistik, feine Linie am Gaumen, dicht und an-
haltend, ein Grüner Veltliner wie er im Buche steht. 

dry Vineyard Prechtl, wine region Längen, Austria

Sauvignon Blanc “If you are”, trocken 3	Flasche 0,75 l	 35,50
Weingut Emil Bauer & Söhne, Pfalz, Deutschland
Ein toller Wein mit Fruchtaromen von Limette, Stachel- und Johannisbeere. 

dry Vineyard Emil Bauer & Söhne, Pfalz, Germany

Riesling Robert Weil, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 42,50
Weingut Robert Weil, Rheingau, QbA, Deutschland
Fruchtbetonte Harmonie mit dezentem Süße-Säure-Spiel & nachhaltigen Aromen 
von Pfirsich & Aprikose. 

dry Vineyard Robert Weil, Rheingau, QbA, Germany 

Chardonnay Ca‘Bolani 3	 Flasche 0,75 l	 28,50
Tenuta CA‘BOLANI , Friuli Aquileia DOC, Italien
Fein und intensiv, mit Anklängen an Ananas. Angenehm, frisch, elegant, 
bestechend harmonisch.

Tenuta CA‘BOLANI , Friuli Aquileia DOC, Italy

Sekt Sparkling Wine		
Scavi & Ray Frizzante 3	 Glas 0,1 l	 4,20
	 Flasche 0,75 l	 29,50

Fire and Ice Jahrgangssekt 3	 Flasche 0,75 l	 34,50
Riesling, Flaschengärung, trocken	
Fire and Ice Vintage Sparkling Wine Riesling, bottle fermented, dry



Rotwein R e d  W i n e

Negroamaro Salento, trocken 3	 Karaffe 0,2 l	 7,50
Corte Aurelio, Apulien Salento IGP 	 Flasche 0,75 l	 24,50
dry Corte Aurelio, Apulien Salento IGP

Veranza Tinto, Tempranillo, Syrah 
und Cabernet Sauvignon, trocken 3	 Karaffe 0,2 l	 7,50
Bodegas Nuviana, VdT Aragon 	 Flasche 0,75 l	 24,50
dry Bodegas Nuviana, VdT Aragon
	
Zweigelt vom Haus, Pfaffl, trocken 3	 Karaffe 0,2 l	 8,50
Weingut Pfaffl, Niederösterreich 	 Flasche 0,75 l	 32,50
dry Pfaffl vineyard, Lower Austria

Kremser Zweigelt, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 36,00
Kremstal, Winzer Krems, Österreich
Ein wunderschön herber Rotweingenuss in einem kraftvollen Granatrot. 

dry Winemaker Krems, Kremstal, Austria

CH – Cuvée Hirsch, 
Großes Geweih Aged Reserve 3	 Flasche 0,75 l	 39,50
Lemberger, Pinot Noir und Cabernet, Deutschland
Der Lemberger sorgt für Ausdruck und Würze, der Pinot für Eleganz und Trink-
fluss, der Cabernet für Kraft und Fülle. Ausbau in schwäbischen Barriquefässern.

Lemberger, Pinot Noir and Cabernet, Germany. The Lemberger provides 
expression and spice, the Pinot for elegance and elegance and flow, the 
Cabernet for power and fullness. Maturation in Swabian barrique barrels.

Cuvée Hirsch 
0,75 l Flasche

39,50 €



Roséwein Rosé wine		
Veranza rosado, Cabernet Sauvignon 
und Syrah, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 22,50
VT Valle del Cinca, Nuviana, Spanien
In der Nase Aromen von Himbeere und Kirsche. Am Gaumen bietet er eine gute 
Balance zwischen Struktur und Säure, Leicht zu trinkender, junger Roséwein.

dry VT Valle del Cinca, Nuviana, Spain

Chianti Classico, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 36,50
Castello d’Abola, DOCG, Italien
Harmonisch, sehr gute Struktur mit samtiger Stoffigkeit. 12 Monate Ausbau in 
Eichenholzfässern

dry Castello d’Abola, DOCG, Italy

Les Perles Noir, trocken 3	 Flasche 0,75 l	 28,50
Chateau d’Aumieres, Côteaux du Languedoc, AOP, Frankreich
Syrah, Grenache und Carignan ergänzen sich perfekt. Zarte Aromen von schwarzen 
Beeren und Schokolade mit pfeffrigen Noten. Der Gaumen ist kräftig, vollmundig 
und seidig.

dry Chateau d’Aumieres, Côteaux du Languedoc, AOP, France



 
30.000 m² FLÄCHE PHOTOVOLTAIK-
MODULE

 
30 LADESÄULEN FÜR E-AUTOS

Zusätzlich ergänzen 3 BLOCKHEIZKRAFT-
WERKE den Klimakreislauf

Der Alpenpark Neuss wird nahezu 100 % 
CO₂-NEUTRAL. Neben der Skihalle wird auch 
der gesamte Park energetisch KLIMANEUTRAL 
betrieben

Eine intelligente WÄRMERÜCKGEWINNUNG 
sorgt für einen optimalen Heizkreislauf

DER UMWELT 
ZULIEBE!

Der Alpenpark Neuss unterstützt:

UNSER WEG ZUR 
KLIMANEUTRALITÄT

DER ALPENPARK NEUSS WIRD KLIMANEUTRAL
Nach 4 Jahren umfangreicher Planungsarbeiten und dem 
nötigen Genehmigungsverfahren sind wir endlich mit 
unserem großen Projekt gestartet. Auf unserem Gelände 
sind auf insgesamt  30.000 m² Fläche Photovoltaikmodule 
entstanden. In der Folge werden die anderen zum Gesamt- 
konzept gehörenden Komponenten wie etwa ein intelligentes 
System zur Wärmerückgewinnung, ein Blockheizkraftwerk 
und die Nutzung von Energiespeichern  umgesetzt. 
Der Alpenpark Neuss produziert mehr Energie  als er 
verbraucht und damit sind wir nahezu 100% CO2-neutral. 
Neben der Skihalle wird auch der gesamte Park mit allen 
Erlebniswelten, dem 4* Superior Hotel Fire & Ice als auch 
der Gastronomie energetisch klimaneutral betrieben.



CO 2-neutral!

A
LPENPARK NEUSS



Feedback
Bewerte uns bei tripadvisor.de
Rate us on tripadvisor.de

Kontakt / Reservierungen contact / reservations
 Telefon: (+49) 21 31 / 12 44 - 0
  business@alpenpark-neuss.de

W I E  H A T ' S D I R  B E I  U N S G E F A L L E N ?
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Zusatzstoffe  Food Additives
1  mit Farbstoff with added colours
2  mit Konservierungsstoffen/ 
 konserviert 
 with preservatives/preserved
3  geschwefelt  sulphurised
4  mit Phosphat with phosphate
5  mit Antioxidationsmitteln 
 with antioxidants
6  geschwärzt blackened
7  mit Geschmacksverstärkern 
 with fl avour enhancers
8  gewachst waxed
9  mit Süßungsmittel(n)  
 with sweetener(s)
10  mit Zuckerart(en) 
 und Süßungsmittel(n) 
 with sugar type(s) and sweetener(s)
14  Koffein 
 caffeine
15  Taurin 
 taurine
16  Chinin 
 quinine

Allergene Allergens
Gerne halten wir für Allergiker eine 
separate Auszeichnung der Allergene 
bereit. 

Reine Qualität – kräftiger Geschmack
Alle Gewürze sind garantiert ohne 
Zusatz von Geschmacksverstärkern 
sowie laktose- und glutenfrei.

Für Allergiker bieten wir glutenfreies
Gebäck und eine laktosefreie, 
hausgemachte Kräuter-Gewürz-
mayonnaise an. Bitte wende Dich an 
unsere Restaurantmitarbeiter.

We will gladly provide a separate list of allergens 
for allergy sufferers. Pure Quality - Strong Taste
All spices are guaranteed to be without additional 
fl avour enhancers as well as lactose and gluten 
free. For allergy sufferers we offer gluten-free 
pastries and a lactose-free, homemade herbal 
spicy mayonnaise. Please ask our restaurant staff.


